


BIENVENUE AU MAS D’ASVIN !

| NOTRE MAISON, C'EST UN PEU PLUS QU'UN SIMPLE
'-\lRESTAURANT BISTRONOMIQUE : C'EST AUSSI UN LIEU
D'ACCUEIL AVEC DES CHAMBRES D'HOTES ET DES GITES, LE
TOUT GERE EN FAMILLE.

NOUS AVONS QUITTE NOTRE CHERE HAUTE-SAVOIE POUR
POSER NOS VALISES ICI, ET C'EST TOUT NATURELLEMENT QUE
NOUS AVONS EMPORTE AVEC NOUS LES SAVEURS DE NOTRE
TERROIR.

SUR NOTRE CARTE, VOUS RETROUVEREZ DONC DES PRODUITS
TYPIQUES DE CHEZ NOUS :
e LA CHARCUTERIE VIENT DE LA “MAISON BAUD", A VILLAZ,
e LE FROMAGE A FONDUE EST LIVRE TOUT DROIT DE LA
FERME “GAEC DE LA VALLEE BLANCHE", A LA CLUSAZ,
e ET NOTRE ASSIETTE DE FROMAGES PROVIENT DE LA FERME
“GAEC LES NARCISSES", EGALEMENT A VILLAZ.

POUR ACCOMPAGNER TOUT CA, NOUS AVONS SELECTIONNE
AVEC SOIN DES VINS LOCAUX, RICHES ET VARIES, QUI
SAURONT METTRE EN VALEUR NOTRE CUISINE.

C'EST AVEC PLAISIR ET CONVIVIALITE QUE NOUS VOUS
FERONS DECOUVRIR NOTRE UNIVERS, ENTRE TRADITION
SAVOYARDE ET DOUCEUR DU SUD!




PLANCHE DE CHARCUTERIE 18€

JAMBON FUME 12 MOIS D'AFFINAGE,
COPPA ET SAUCISSON

PLANCHE MIXTE 22€
CHARCUTERIE ET FROMAGE

PLANCHE DE GRILLADE 21€
MERGUEZ, SAUCISSE ET BROCHETTE DE

POULET

BRUSHETTA e
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC

QUASSADILLAS 13€

TORTILLAS A LEMMENTAL ET AU CHEDDAR

BOL DE FRITE




CEVICHE DE THON ROUGE 13€

SUBLIME D'UNE VINAIGRETTE ET DE
SEGMENTS D'’AGRUMES

TARTELETTE A LA TOMATE

12€

PATE FEUILLETEE MAISON
AGREMENTEE DE MOZZARELLA, DE
TOMATE CERISE ET D'UN PESTO AU
BASILIC

13€

FAUX FILET DE BOEUF

FACON CARPACCIO SERVI AVEC LA
FRAICHEUR DU MELON ET DE LA
PASTEQUE ET UNE SAUCE “TIGRE QUI
PLEURE *




POISSON BLANC EN CROUTE D’HERBE

ACCOMPAGNE DE POMMES DE TERRE
NOUVELLES FLAMBEES AU PASTIS ET D'UNE
SALADE CROQUANTE DE FENOUIL

FILET DE TRUITE DE VILLEFORT

RETROUVEZ LES SAVEURS DU SUD AVEC UNE
POLENTA AUX OLIVES ACCOMPAGNEE D'UN
POIVRON FARCI A LA FETA ET DES LEGUMES DU
SOLEIL

CORDON BLEU MAISON

GARNIS A LABONDANCE SUBLIME PAR LES
COULEURS DE LA COURGETTE

QUASI DE VEAU 180GR

ACCOMPAGNE D'UN MILLE-FEUILLE DE
POMME DE TERRE ET D'ARTICHAUTS A LA
GRECQUE

ASSIETTE VEGETARIENNE

27€

32€




COTE DE BOEUF 450/500GR 37€

FILET DE BOEUF 200 GR 32€
MAGRET DE CANARD ENTIER 29€
350GR

NOS GRILLADES SONT
ACCOMPANGEES DE POMMES DE
TERRE NOUVELLES ET D'UNE
RATATOUILLE




S

Drareitf

MARQUISE “FLORENCE”

9€
MOUSSE CHOCOLAT GLACEE
SUBLIMEE D'UNE GANACHE AU
CHOCOLAT BLANC ET D'UNE CREME
ANGLAISE
DESSERT SIGNATURE 9€

ENTREMET MOUSSE VANILLE, INSERT
FRUIT ROUGE ET BISCUIT SPECULOS

LA ROSEE DES FRUITS

COMPOTEE DE PECHE ET D'ABRICOT,
ACCOMPAGNEE D'UN SMOOTHIE DE
FRUITS FRAIS.




Vs Glaees

1 BOULE 2.50€
2 BOULES 4.50€
3 BOULES 6.50€
SUPPLEMENT: 1.50€

-COULIS CHOCOLAT
-CREME ANGLAISE
-COULIS FRUIT ROUGE

NOS PARFUMS:

-VANILLE -RHUM / RAISIN
-CHOCOLAT -POIRES
-MENTHE CHOCOLAT -STRACCIATELLA
-PISTACHE -MARRON
-FRAISE -NOUGAT
-MANGUE -CARAMEL
-FRUIT DE LA PASSION -CAFE

-PECHE JAUNE -GENEPI
‘“FRAMBOISE ‘-CITRON

NOS GLACES SONT ARTISANALES:
MAITRE ARTISAN GLACIER MAISON
“CABIRON"



ENTREE AU CHOIX

CORDON BLEU MAISON

GARNIS A L'ABONDANCE SUBLIME DES COULEURS DE LA COURGETTE

ou

POISSON BLANC EN CROUTE
D’HERBE

ACCOMPAGNE DE POMME DE TERRE NOUVELLE FLAMBEE AU
PASTIS ET D'UNE SALADE CROQUANTE DE FENOUIL

DESSERT AU CHOIX

37¢€




POISSON DU MOMENT

ou

JAMBON BLANC
ou

DEMI FILET BOEUF

AVEC POMME DE TERRE
GRENAILLE ET/OU LEGUME
DU MOMENT

COUPE GLACEE

Ton age est le prix du menu
(minimum 3€)

Menu enfant jusqu’a 12 ans
maximum
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