
Bienvenue au
Mas d’Asvin



P L A N C H E  G R I L L A D E  

Nos tapas à partager 

P L A N C H E  D E  F R O M A G E  

fromage de Haute- Savoie
reblochon, abondance, tomme de
brebis  

brochette de poulet,  saucisse,
merguez 

B R U S C H E T T A  

sauce tomate,  mozzarella,  basilic 

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E  

coppa, saucisson, jambon fumé (12
mois d’affinage),  charcuterie
“maison BAUD”

QUESADILLAS

1 8€

1 8€

1 8€

1 3€

1 5€

B O L  D E  F R I T E  

tortillas,  fromage râpé,  cheddar

6€



G A M B A S  M A R I N É E S

Entrées

T O M A T E  E N  G E L É E

Retrouvez la tomate façon
aspic,  farcie au pélardon, avec
toute la fraîcheur du Sud

Accompagnées de mangue et
d’avocat, le tout agrémenté
d’une sauce thaï

R I L L E T T E  D E  P O R C  M A I S O N

sublimée par la fraicheur des
agrumes

1 3 €

1 3 €

1 2 €



T A R T A R E  D E  B O E U F  

Plats

L E  ½  H O M A R D  E T  S E S  L A N G O U S T I N E S

Servis avec une fine ratatouille,  des
pommes de terre nouvelles,  et
sublimés par une sauce à l’estragon

au couleur de l’été,  servi avec des
frites de courgettes

L ’ A G N E A U  B A S S E  T E M P E R A T U R E  

accompagné d’une piperade de
poivrons et de gnocchis maison

F I L E T  D E  L I M A N D E  

acompagné de caviar d’aubergine et
de pomme de terre nouvelle 

A S S I E T T E  D E  L É G U M E S  D U  S O L E I L

2 7€

3 5€

2 7€

1 9€

2 9€



M A G R E T  D E  C A N A R D  E N T I E R  

Nos Grillades

F I L E T  D E  B O E U F  D E  2 0 0 G R

C Ô T E  D E  B O E U F  D E  5 0 0 G R  

F O N D U E  S A V O Y A R D E

3 6€

2 9€

2 7€

2 4€

Spécialité Savoyarde

accompagnée de salade verte
prix/personne 

nos grillades sont accompagnées de
frites maison et de salade verte 



M A R Q U I S E  “ F L O R E N C E ”

Desserts

T A R T E L E T T E  M E L O N  P A S T È Q U E

pate sablée,  crème pâtissière à la
lavande et billes de melon et de
pastèque 

mousse au chocolat glacé
accompagnée d’une crème
anglaise et de tuiles au chocolat 

E N T R E M E T  P Ê C H E  M I E L  A M A N D E

mousse miel,  insert pêche,  biscuit
croustillant amande 

9 €

9 €

9 €

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E  8 €



S U P P L E M E N T :  
- C O U L I S  C H O C O L A T  
- C O U L I S  C A R A M E L  
- C R È M E  A N G L A I S E   

Nos Glaces

2  B O U L E S

-vanille
-chocolat-
-menthe chocolat
-pistache
-fraise
-mangue
-fruit de la passion
-peche jaune
‘-melon

4 . 5 0 €

1 . 5 0 €

1  B O U L E 2 . 5 0 €

N O S  P A R F U M S :  

-figues
-poires
-stracciatella
-bueno
-nougat
-caramel
-café
-litchi
‘-citron

nos glaces sont artisanales:
maitre artisan glacier maison
“antolin”



T A R T A R E  D E  B O E U F  

Menu
du Mas 

E N T R É E  A U  C H O I X  

ou 

D E S S E R T  A U  C H O I X  

F I L E T  D E  L I M A N D E  

acompagné de caviar d’aubergine et de pomme de
terre nouvelle 

au couleur de l’été, servi avec des frites de courgette 

3 7€



L É G U M E  D E  S A I S O N  E T / O U
P O M M E  D E  T E R R E

N O U V E L L E  O U  F R I T E S

Menu
enfant 

 J A M B O N  F U M É ,  
J A M B O N  B L A N C ,  

D E M I - F I L E T  D E  B O E U F  
O U  P O I S S O N  D U  M O M E N T

C O U P E  G L A C É E   

Ton âge est le prix du menu 

Menu enfant jusqu’à 12 ans
maximum  

ET


